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Tetilla 800G

Su caracteristica mas distintiva es su forma
conica o de pera, que se asemeja al seno de una
mujer. Se produce con leche de vaca
pasteurizada, principalmente de razas Rubia
Gallega, Frisona o Pardo-Alpina. Es un queso
tierno, de pasta blanda y cremosa.
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Si desea mas informacién, pdngase en contacto con nosotros.
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