iberconseil

Stracciatella de Burrata
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P e P~ v El queso Stracciatella estd compuesto de trozos
q“_:z?“,“_ —— ]IIIIIIIHIIII]IIIIIIﬂI[lIIﬁN"’ Lo pequefios, de ahi su nombre, que en italiano es
W TR e un diminutivo de straccia ("trapo" o "trozo"). Es
‘QQF SR __opr lTALf_” un queso fresco, cuajado y estirado, de color
; \ ITAw" PRODUCT OF ITMYI I pRUD_l_JE blanco. Su textura es mantecosa y su formato es
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Ficha de producto descargada de la web de www.iberconseil.es

Si desea mas informacién, pdngase en contacto con nosotros.
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