iberconseil

Pl Leche Cruda Hualdo
Rueda 670G

Queso semiblando que se caracteriza por su
corteza verde-azulada y aterciopelada debido al
crecimiento de especies del género Penicillium.
Su forma es cilindrica y su corteza es
enmohecida. Se caracteriza por olor a tierra
mojada y sabor fangico.
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4
QUESOS DE HUALDO

50,9%

Ficha de producto descargada de la web de www.iberconseil.es

Si desea mas informacién, pdngase en contacto con nosotros.
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