iberconseil

Pecorino Toscano 12
meses Rueda 1,5Kg

Pecorino DOP de gran calidad con una
maduracion de 12 meses. Su curacion determina
la textura y el sabor de este gran clasico.
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Ficha de producto descargada de la web de www.iberconseil.es

Si desea mas informacién, pdngase en contacto con nosotros.
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