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Parmigiano Re88ié;1no

Leche Cruda 2

Queso de renombre mundial, con DOP,
semigraso, cocido y madurado lentamente de
forma natural. Se obtiene de la leche de vaca
con un método de produccién artesanal. Tiene
una maduracion minima de 22 meses.
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Ficha de producto descargada de la web de www.iberconseil.es

Si desea mas informacién, péngase en contacto con nosotros.
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