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Palet de Bourgogne 125G

Yy Queso époisse de 125G. Por este motivo no se

SthoR £ incimite N e puede decir époisse porque solo el DOP de
Pdlet (;1(‘: Bourg()gne 250G puede llamarse asi. De pasta blanda con
corteza lavada. Esta elaborado con leche de
vaca, mediante proceso artesanal, y madurando
entre 6 y 8 semanas.
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Ficha de producto descargada de la web de www.iberconseil.es

Si desea mas informacién, péngase en contacto con nosotros.
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