iberconseil

Mahoén Son Vives Leche
Cruda 2,5KG

Queso de vaca tipico de la isla de Menorca con
una maduracion de 3-4 meses. Es suave, poco
salado y de textura semicremosa. La pasta es de
color amarilla o blanca, segun la época del afio.
Se elabora en la finca de Son Vives, en la costa
norte de Menorca,muy cerca del mar, donde
r desde hace 8 afios cuentan con una explotacion
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Ficha de producto descargada de la web de www.iberconseil.es

Si desea mas informacién, péngase en contacto con nosotros.
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