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Le Moulis Vaca 4Kg
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Queso originario de los Pirineos franceses. Se
elabora a partir de leche cruda de vaca
rigurosamente seleccionada que le aporta un
gusto muy caracteristico y buscado. Corteza
sélida de color nuez moscada y de pasta
consistente. Curacion minima 8 semanas.
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Ficha de producto descargada de la web de www.iberconseil.es

Si desea mas informacién, péngase en contacto con nosotros.
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