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Gudbrandsdalen 250G

Queso de origen sueco, muy tradicional de la
cocina noruega, elaborado con leche de vaca 'y
Gudb e suero .de leche de cabra. Naci6 de la necesidad
AR randsdalen # 4F  de utilizar todos los componentes de la leche.
made wigh oL Mixed « I8~ Intenso sabor dulce y amargo debido a la leche
de cabra.
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Ficha de producto descargada de la web de www.iberconseil.es

Si desea mas informacién, péngase en contacto con nosotros.
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