iberconseil

Gruyere Suizo Viejo 18
meses Rueda 35Kg

Queso con DOP, elaborado con leche cruda de
vaca, de pasta prensada y cocida, de color marfil
a amarillo claro. El Gruyere viejo madura
aproximadamente 18 meses. De corteza
granulada, presenta una magnifica complejidad
de sabores contundentes y fuertes.
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Si desea mas informacién, péngase en contacto con nosotros.
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