iberconseil

Gruxéére Suizo 11meses
140

Queso con DOP, elaborado con leche de vaca
cruda, de pasta prensada y cocida, de color
marfil a amarillo claro. Maduracion minima de 11
meses. La presencia de agujeros no es
o indispensable. De corteza granulada y con un
MIFROM 4 sabor delicado.
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Ficha de producto descargada de la web de www.iberconseil.es

Si desea mas informacién, péngase en contacto con nosotros.

iberconseil Iber Conseil Espafia S.A. Avenida Diagonal 561 planta 4 08029 Barcelona - iber@iberconseil.es
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