
Francia

Basse-Normandie

LIVAROT PETIT 250G
Queso DOP elaborado a base de leche pasteurizada
de vaca de la región de Normandía. Posee una
corteza lavada de color anaranjado y aspecto rústico.
Tiene un periodo de maduración de 6 a 8 semanas.

CÓDIGO 3482

LECHE VACA

PESO/UD 0,25 kg

UDS/CAJA 6

MARCA GRAINDORGE

% MG/ES 40%

TEMPERATURA 08º

PAÍS FRANCIA
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