
Francia

ST MARCELLIN: RHONE-ALPES

DUO GOURMAND 230G
Dúo de dos quesos muy conocidos: Saint Félicien y
Saint Marcellin. Son de pasta blanda elaborados con
leche cruda o termizada de vaca y un periodo de
maduración de unas 3-4 semanas. Son cremosos y
suaves.

CÓDIGO 5632

LECHE VACA

PESO/UD 0,23 kg

UDS/CAJA 6

MARCA ETOILE DU VERCORS

% MG/ES 50/60%

TEMPERATURA 06º

PAÍS FRANCIA
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