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BRIE DE MEAUX LECHE
CRUDA RUEDA 3KG

Queso DOP de pasta blanda elaborado con leche
cruda de vaca. De corteza de moho blanco, su DE ME

textura es cremosa. Ligero sabor a avellana. 4(4
Elaborado al estilo tradicional, con un periodo de

maduraciéon de minimo 4 semanas. 42
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CcODIGO 371 35 <
LECHE VACA %%
PESO/UD 3kg
UDS/CAJA 1 E
MARCA RENARD GILLARD
% MG/ES 44%
TEMPERATURA 06°
PAIS FRANCIA

Ficha de producto descargada de la web de www.iberconseil.es

Si desea mas informacién, pdngase en contacto con nosotros.
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