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Francia

Seine-et-Marne

BRIE DE MEAUX 1/4 LECHE
CRUDA 700G

Queso DOP de pasta blanda de color marfil y
elaborado con leche cruda de vaca. Las vacas pastan

un 80% del afio, por lo que la leche es de altisima
calidad. Este queso cremoso tiene un periodo
minimo de maduracién de 4 meses. Una delicia para

el paladar.

CcODIGO 2947
LECHE VACA
PESO/UD 0,7 kg
UDS/CAJA 4

MARCA ROUZAIRE
% MG/ES 45%
TEMPERATURA 06°

PAIS FRANCIA

Ficha de producto descargada de la web de www.iberconseil.es

Si desea mas informacién, pdngase en contacto con nosotros.

Iber Conseil Espafia S.A. © 2017 Paseo Manuel Girona 14, Bajos, 08034 Barcelona. - iber@iberconseil.es




