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Epoisses Gaugry 1Kg

Unico queso DOP francés de coagulacido lactica
y de corteza lavada, con Marc de Borgofia (licor
de 40°). El color anaranjado de la corteza viene
de un fermento natural, llamado fermento del
rojo. Esta elaborado con leche de vaca mediante
proceso artesanal.
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Si desea mas informacién, pdngase en contacto con nosotros.
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