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El Fuerte Corteza Natural
3KG

Queso de cabra artesanal de la zona de
Extremadura que tiene una corteza natural.
Curado con manteca de cerdo ibérico y aceite de
. oliva. Tiene una maduracion de entre 5y 6

QUESO DE OVEJA MADURADO ELABORADO CON LEGHE CRUDA | meses. Su sabor es fuerte y con aroma definido.

MATURED SHEEP'S CHEESE MADE FROM RAW MILK
Al

FROMAGE DE BEREBIS AFFINE ELABORE

B Ngrodienten: Leche Cruda 9o Gveld. Sal Cutid arimal.
. oy

e e peaanan y caics, Origee e ia leche: Capana.
Cortazn o commaniin
Coripra card

7445

55%

Ficha de producto descargada de la web de www.iberconseil.es

Si desea mas informacién, pdngase en contacto con nosotros.
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