iberconseil

El Fuerte Corteza Natural
250G

Queso de cabra artesanal de la zona de
Extremadura que tiene una corteza natural.
Curado con manteca de cerdo ibérico y aceite de
oliva. Tiene una maduracion de entre 5y 6
meses. Su sabor es fuerte y con aroma definido.
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Ficha de producto descargada de la web de www.iberconseil.es

Si desea mas informacién, pdngase en contacto con nosotros.

I be rconsei | Iber Conseil Espafia S.A. Avenida Diagonal 561 planta 4 08029 Barcelona - iber@iberconseil.es



mailto:iber@iberconseil.es

