iberconseil

Brie de Meaux Renard
Gillard 1/4 rueda 750G

Queso DOP de pasta blanda elaborado con
leche cruda de vaca. De corteza de moho
blanco, su textura es cremosa. Ligero sabor a
avellana. Elaborado al estilo tradicional, con un
periodo de maduracion de minimo 4 semanas.
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Ficha de producto descargada de la web de www.iberconseil.es

Si desea mas informacién, péngase en contacto con nosotros.
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