iberconseil

Brie de Meaux Leche
Cruda 2,8Kg

Queso DOP de pasta blanda de color marfil y
elaborado con leche cruda de vaca. Las vacas
pastan un 80% del afio, por lo que la leche es de
altisima calidad. Este queso cremoso tiene un
periodo minimo de maduracion de 4 meses. Una
delicia para el paladar.
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Si desea mas informacién, péngase en contacto con nosotros.
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