iberconseil

Brie con Mostaza de
Meaux 1,5Kg

Brie elaborado con leche pasteurizada de vaca.
A las 4 semanas de curacion el queso se corta

pr—— en dos en sentido horizontal y se le introduce
P . una capa de Mostaza de Meaux que, como el
" T . . . .
P e g queso, forma parte del patrimonio culinario de la

region lle-de-France.
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Ficha de producto descargada de la web de www.iberconseil.es

Si desea mas informacién, pdngase en contacto con nosotros.
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