iberconseil

Azul di Bufala 4Kg

Es un queso azul elaborado anicamente con
leche de bufala pasteurizada. Tiene una corteza
seca, rayada, de color gris ambar. La pasta
presenta vetas azules y su aroma es intenso. A
medida que aumenta el periodo de maduracion,
evoluciona hacia togues de maleza y hongos.
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Ficha de producto descargada de la web de www.iberconseil.es

Si desea mas informacién, péngase en contacto con nosotros.

I be rconsei | Iber Conseil Espafia S.A. Avenida Diagonal 561 planta 4 08029 Barcelona - iber@iberconseil.es



mailto:iber@iberconseil.es

